+~Wildtello Tonnato” unter der Rauchglocke 15,-
Hirschricken | Thunfisch
Kapernapfel | Wildkrauter

G L O

Nashi-Birnen-Carpaccio 14 -
Wildkrautersalat | Burrata | Serrano-Schinken
Gerdstete Walnuss | Orangen-Vinaigrette

G, O

Auch vegan erhaltlich mit Fetakase von Violife

Herbstsalat mit Orangen-Vinaigrette 12,-
Apfel | Birne | Mix-Salat | Radieschen | Rote Bete | Beeren
Gerdstete Walnuss | Lauchzwiebel | Baguette

A H;M; O

Wurzfleisch vom Geflugel 1,-
Zitrone
Baguette

A; D; F; L; O | E150c

Cremesuppchen vom Waldpilz 10,-
Knoblauch-Wildkrauter-Crouton
Kresse

AGL O

Waldfladen 9, -

Vegane Sour Cream Violife | Wildkrautersalat | Apfel
Birne | Feige | Gerbdstete Walnuss | Kurbis
A H



Saftige Entenbrust
12 Stunden Sous vide gegart

Orangenjus | Rotkohl | Kl6Re | Semmelbutter
A; G L; O

Wildschweinbackchen
12 Stunden Sous vide gegart
Wildjus | Wilder Brokkoli | Kartoffel-SpeckpUlree

GLO

Hasenkeule
12 Stunden Sous vide gegart
Portweinjus | Wilder Brokkoli | Kartoffelgratin

CGLO

Hirschbraten
12 Stunden Sous vide gegart
Wildjus | Rotkohl! | KI6RBe | Semmmelbutter

A; G L; O

Wildschweinhaxe
12 Stunden Sous vide gegart
Wildjus | Schmorkraut vom Spitzkohl | Kartoffel-Speckpuree

GLO

Schweineschnitzel
Wiener Art”

Kleiner Salat | Backofen-Pommes frites
A;C;M;N; O

29,-

27,-

26,-

25,-

24 -

23,-



Cremige Gnocchi-Pfanne

Champignon | Kurbis | Rote Zwiebel | Spinat | Zucchini
Rauchertofu | Fetakase von Violife | Sahne von Alpro
getrocknete Tomate | Koriander | Lauchzwiebel

F, L0

Ravioli & Steinpilze
Gefullt mit feiner Steinpilz-Frischkase-Fullung
Kirschtomate | Grana Padano | Salbeibutter

A;CiG H

Spinatkndédel
Kleiner Salat | Waldpilzragout | Beeren
Gerdstete Walnuss | Lauchzwiebel

AF,GH, LM, 0

Kaninchenleber
Portweinjus | Spitzkohl-Schmorkraut
Kartoffel-Speckpuree

GLO

22,-

21,-

21,-

20,-



Bacon-Burger — Unser Waldblick-Original 23,-
Mit einem frischen Burgerbrétchen der Backerei Ziller

180 g Rindfleisch-Patty | Kase | Bacon | Rostzwiebel | Rote Zwiebel

Saure Gurke | Salat | Tomate | Burgersauce | BBQ-Sauce

A;C, G, M; N

Schnitzel-Burger 20,-
Mit einem frischen Burgerbrétchen der Backerei Ziller

160 g Schweineschnitzel | Kase | Rote Zwiebel | Saure Gurke

Salat | Tomate | Burgersauce | BBQ-Sauce

A;C, G, M; N

Quinoa Burger 19,-
Mit einem frischen Urgetreide-Bun

Avocado | Kurbis | Lauchzwiebel | Rote Zwiebel | Salat

Tomate | Vegane Mayonnaise von Hellmann's

A;M

Quinoa - das Kraftkorn aus den Anden

Das glutenfreie Pseudogetreide besticht durch seinen feinen, nussigen
Geschmack und liefert wertvolle pflanzliche Proteine, Ballaststoffe sowie
wichtige Mineralstoffe wie Eisen und Magnesium. So vereint Quinoa
kulinarischen Genuss mit naturlicher Nahrkraft — ideal fur eine
ausgewogene, vegane Kuche.

Crillkase-Burger 18,-
Mit einem frischen Urgetreide-Bun

Crillkase | Preiselbeere | Vegane Mayonnaise von Hellmann's

Rote Zwiebel | Salat | Saure Gurke | Tomate

A; G; M; O



Hirschruckensteak 29,-
Dazu reichen wir eine Wildjus und Krauterbutter

G L O

Es handelt sich um zartes, fettarmes Wildfleisch mit intensivem Aroma und feiner,
nussig-erdiger Note. Durch die naturliche Ernahrung des Hirsches erhalt das
Fleisch seinen charakteristischen Geschmack und eine dunkelrote Farbe — ein
eleganter Genuss fur Kenner aromatischer Wildspezialitaten.

Tomahawk vom deutschen Duroc-Schwein 28,-
Dazu servieren wir eine Portweinjus und Krauterbutter

G L O

Durch die feine Marmorierung erhalt das Fleisch beim Grillen ein wunderbares
Aroma und einen zarten Biss. Die Fettaderchen schmelzen beim Braten und
verleihen dem Tomahawk seinen typischen Geschmack. Fur Liebhaber von
hochwertigem Duroc-Fleisch ist das Tomahawk vom Schwein ein absolutes Muss.

Flanksteak vom irischen Weiderind 24 -
Dazu reichen wir eine Portweinjus und Krauterbutter
G L O

Das Flanksteak, auch ,Bavette” genannt, stammt aus dem Bauchlappen des Rindes und
zeichnet sich durch seine langen Muskelfasern und den kraftigen Geschmack aus. Es ist
ein mageres Teilstuck, das dank der artgerechten Weidehaltung in Irland besonders
aromatisch und zart wird — ein Genuss fur alle, die charaktervoller Steaks lieben.

Perlhuhnbrust Supréme 22,-

Dazu servieren wir eine Orangenjus

L, O

Die Perlhuhnbrust Supréme gilt als besonders feines Teilstlck dieses edlen
Geflugels. Inr Fleisch ist etwas dunkler als Huhn, dabei zart und saftig, mit einem
aromatischen Geschmack, der an eine feine Mischung aus Huhn, Fasan und
Rebhuhn erinnert. Eine Delikatesse, die Eleganz und Intensitat harmonisch vereint.

Filet von der Lachsforelle 21,-

Dazu reichen wir Zitrone und Salbeibutter

G

Die Lachsforelle besticht durch ihren kraftig-aromatischen, leicht stRlichen
Geschmack und ihre zarte, dennoch feste Textur. Ihr rosa-orangefarbenes, fein
marmoriertes Fleisch ist saftiger als das der Forelle, aber leichter als Lachs — ein
harmonischer Genuss.

Extra Krauterbutter 2,-



Gemiusebeilagen

Kleiner Salat

Mix-Salat | Apfel | Beeren | Birne | Lauchzwiebel | Radieschen | Rote Bete

Gerostete Walnuss | Orangen-Vinaigrette
H; M; O

Waldpilzragout

G L O

Herbstliches Ofengemuse

Wilder Brokkoli

Gebratene Champignons

Schmorkraut vom Spitzkohl

mit Kimmel
o

Rotkohl

mit Speck
o

Sattigungsbeilagen

Kartoffelgratin

Spinatknédel = (2 stuck)

A CGFGHN

Backofen-Pommes frites

Mayonnaise oder Ketchup
G

Rosti-Pommes frites

Mayonnaise oder Ketchup
G

Kartoffel-Speckpuree

Klof3 ™ (2 stuck)

mit Semmelbutter
A G

Baguette * (3 scheiben)



Mousse au Chocolat

Portwein-Zwetschge | Beeren | Moos
C, G, 0O

Peanut-Butter-Mousse

Ahornsirup | Erdnussbutter | Kokosnussmilch | Seidentofu | Vegane Schokolade
H; F

Warmer Apfelstrudel

Vanilleeis | Schlagsahne
A G H

Mini-Creme Bralée
Cassis-Sorbet | Beeren | Haferflocken-Crumble
A C G

,Despresso”

Kleine Dessertlberraschung & Espresso
A GG

Nussknacker

1 Kugel Vanilleeis & 2 Kugeln Nusseis | Nuss | Schlagsahne | Karamellsauce
A C G

Eierlikorbecher

3 Kugeln Vanilleeis | Schlagsahne | Eierlikor
A C G

Coupe Danemark

3 Kugeln Vanilleeis | Schlagsahne | Schokoladensauce
A C G

Eingeweckte Rote Grutze

1 Kugel Vanilleeis | Beerengrutze
A C G

Affogato (Espresso auf Vanilleeis)
Schlagsahne

A C G

Kindereisbecher ,Eisclown”

1 Kugel Eis | Schlagsahne | bunte Smarties
A C G

13,-

12,-



