
 
Preise in € inkl. MwSt.   |          vegetarisch   |          vegan   |   Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.  

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhältlich. 

 
Beef Tatar (100 g)        17,- 
Rinderfilet | Essiggurke | Dijonsenf 
Kapern | Zwiebel | Baguette  
A  M   

 
Carpaccio vom Hirsch      16,-
Wildkräutersalat | Hartkäse | Kapern | Olivenöl | Pinienkern  
Preiselbeer-Pflaumen-Chutney | Baguette  
A  G  H  M  O 

 
Gartensalat mit Holunderblüten-Vinaigrette   13,- 
Mix-Salat | Beeren | Gurke | Paprika | Tomate | Pinienkern | Baguette  
A  H  M  O 

 
Salat verfeinern 
+ Streifen vom Zitronen-Maishähnchen    +9,- 
+ gegrillte Knoblauch-Kräuter-Garnelen    +8,- 
+ geflämmter Ziegenkäse G      +6,- 

 
Caprese         12,- 
Burrata | bunter Tomatensalat | Wildkräuter | Basilikum-Pesto 
G  H  O  

 

Auch Vegan erhältlich mit veganem Mozzarella von Dreamfarm  

 
Würzfleisch vom Geflügel      11,- 
Zitrone | Baguette 
A  D  F  L  O | E150c 

 
Pfifferlingssuppe       9,- 
Pfifferling | Alpro-Sojasahne  
F  L  O  

+ Baguette A        +2,- 

 
Zum Teilen & Probieren für Zwei     17,-  
Unsere Vorspeisenvariation  
Bunter Tomatensalat | Beef Tatar | geflämmter Ziegenkäse  
gegrillte Knoblauch-Kräuter-Garnelen | Pimentos de Padrón 
Café de Paris-Butter | Baguette  
A  G  H  O  
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Saftige Entenbrust (ca. 250 g)      30,- 
12 Stunden Sous vide gegart 
Portweinjus | Rotkohl | Klöße | Semmelbutter 
A  G  L  O 

 
Wildschweinbäckchen*      29,- 
12 Stunden Sous vide gegart        
Portweinjus | wilder Brokkoli | Kartoffelgratin 
C  G  L  O 

 
Schweineschnitzel & Pfifferlinge*    28,-  
„Wiener Art“ 
Rahmpfifferlinge | Ofen-Drillinge 
A  C  G  L  N  O  

 
Rinderroulade*         26,- 
Gefüllt wie’s am besten schmeckt. Mit sauren Gürkchen, Senf & Speck! 
Rouladenjus | Rotkohl | Klöße | Semmelbutter  
A  G  L  M  O 

 
Schweineschnitzel*       24,- 
„Wiener Art“ 
Kleiner Salat | Backofen-Pommes frites 
A  C  H  M  N  O 

 
Kaninchenleber*       22,- 
Portweinjus | wilder Brokkoli 
Kartoffel-Zwiebel-Petersilien-Stampf 
G  L  O 

 
Semmelknödel*        21,- 
Kleiner Salat 
Rahmpfifferlinge 
A  C  F  G  H  L  M  O        

 
Käsespätzle*            19,-  
Kleiner Salat 
Röstzwiebel 
A  H  M  O  P 

 
Kräuter-Gnocchi*       17,- 
Rahmpfifferlinge | Kirschtomate 
Prosociano Flakes von Violife 
A  F   L  O   



 
Preise in € inkl. MwSt.   |          vegetarisch   |          vegan   |   Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.  

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhältlich. 

 
Bacon Burger – Unser Waldblick-Original   23,- 
Mit einem frischen Burgerbrötchen der Bäckerei Ziller 
180 g Rindfleisch-Patty | Käse | Bacon | Röstzwiebeln | rote Zwiebel 
Saure Gurke | Salat | Tomate | Burgersauce | BBQ-Sauce 
A  C  G  M  N 

 
Doppelt hält besser! 
+ zusätzliches Rindfleisch-Patty (180 g)    +6,- 

 
Kikok-Maishähnchen-Burger     22,- 
Mit einem frischen Burgerbrötchen der Bäckerei Ziller 
260 g Kikok-Maishähnchenbrust mit Flügelknochen | Ziegenfrischkäse 
Preiselbeer-Pflaumen-Chutney | Salat | Tomate | rote Zwiebel | Mayonnaise 
A  G  O  M  

 
No-Beef-Burger             20,- 
Mit einem frischen Urgetreide-Bun  
120 g Raging Pig Burger-Patty | Gurken-Relish | Salat | Tomate 
Rote Zwiebel | No-Mayonnaise von Hellmann’s  
A  M  

 
Doppelt hält besser!  
+ zusätzliches Raging Pig Burger-Patty (120 g)    +6,- 

 

 

Raging Pig ist 100 % pflanzlich – schmeckt aber täuschend echt nach 
Schweinefleisch.  
Das Hamburger Food-Startup hat es sich zur Mission gemacht, 
Schweinefleisch-Alternativen so authentisch zu entwickeln, dass 
selbst der Papa staunt.  
 
Die Basis: hochwertiges Erbsenprotein in Kombination mit 
aromatischen Pilzen – produziert regional in der Lüneburger Heide.  

 
Alles nur Chemie? Nein! Zutaten: Wasser, Erbsenprotein, 
Austernseitling, Gewürze – ohne Gentechnik.  
 
Das Ergebnis ist ein Produkt mit echtem Biss, saftiger Textur und 
einem Geschmack, der keine Wünsche offenlässt.  
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Rinderfilet  (ca. 200 g)       34,- 
Café de Paris-Butter D  G  M  
 

Das edelste Stück vom argentinischen Weiderind überzeugt mit butterzarter Textur  
und mildem, elegantem Geschmack. Feine Kräuternoten aus natürlicher Grasfütterung, 
wunderbar saftig trotz magerer Natur – ein Filet, das auf der Zunge schmilzt. 

 
Argentinisches Rumpsteak (ca. 200 g)     29,-  
Café de Paris-Butter D  G  M 
 

Die weitläufigen Pampas Argentiniens und die natürliche Weidehaltung geben dem 
Rumpsteak seinen kräftigen Charakter. Etwas magerer als Entrecôte, überzeugt es mit 
fester Textur, feiner Faserung und angenehmer Saftigkeit. 

 
Tomahawk vom Susländer Schwein (ca. 450 g)   27,- 
Café de Paris-Butter D  G  M  
 

Das Susländer ist das „reine" Schwein aus Schleswig-Holstein: antibiotikafrei, ohne 
Zusätze, auf bäuerlichen Höfen aufgezogen. Das Tomahawk am langen Knochen 
bringt kräftig-rotes, von Natur aus würziges Fleisch auf den Teller. 

 
Flanksteak vom Irischen Weiderind (ca. 200 g)    24,- 
Café de Paris-Butter D  G  M 
 

Irische Rinder verbringen ihr Leben in freier Natur – das schmeckt man sofort. Das 
Flanksteak, aus dem Bauchlappen geschnitten, überzeugt mit kernigem Beef-
Geschmack, feiner Faserung und natürlicher Magerheit. 

 
Kikok-Maishähnchenbrust mit Flügelknochen (ca. 260 g)  21,- 
12 h in Zitronenmarinade eingelegt     
 

Kikok steht für tiergerechte Haltung mit mehr Platz und natürlichem Licht. 
Langsam gewachsen und mit Mais gefüttert, bringt das Hähnchen aus dem 
Paderborner Land mild-nussiges Aroma und goldgelbe Haut. 
 
Heimische Forelle (ca. 270 g)      17,- 
ohne Mittelgräte mit Zitrone & Nussbutter G 
 

Die Forelle, im Ganzen zubereitet, entfaltet ihr volles fein-nussiges Aroma und 
bleibt dabei wunderbar saftig. Ohne Mittelgräte serviert, wird sie mit Zitrone 
und goldener Nussbutter verfeinert. 

 
Was darf’s dazu sein? 
Gegrillte Knoblauch-Kräuter-Garnelen    8,- 
Portweinjus L  O       3,- 
Café de Paris-Sauce  D  G  M      3,- 
Café de Paris-Butter D  G  M      2,- 
Baguette A        2,- 

 
Wir grillen Ihr Steak medium. Bitte teilen Sie uns mit, falls Sie eine andere Garstufe bevorzugen. 



 
Preise in € inkl. MwSt.   |          vegetarisch   |          vegan   |   Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.  

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhältlich. 

 

 
Stellen Sie Ihr perfektes Gericht zusammen, indem Sie aus unseren vielfältigen und 

leckeren Beilagen für Ihren Burger oder Ihr Grillgericht wählen. Los geht’s: 

 

Gemüsebeilagen 
Kleiner Salat mit Holunderblüten-Vinaigrette    7,-  
Mix-Salat | Beere | Gurke | Paprika | Tomate | Pinienkern  H  M  O  

 
Wilder Brokkoli        7,- 

 
Pimentos de Padrón       7,- 
Spanische Bratpaprika mit Meersalz und Olivenöl      
 
Rahm-Pfifferlinge       7,- 
F 

 
Grillgemüse         6,-  

 
Rotkohl         4,- 
Apfel | Speck O 

 
Sättigungsbeilagen 

Käsespätzle        10,- 
A  P 

 
Kartoffelgratin        6,- 
C  G 

 
Backofen-Pommes frites      6,- 
Mayonnaise C  M oder Ketchup 
  
Potato-Dippers        6,- 
Mayonnaise C  M oder Ketchup 
 
Nacho-Fries        9,- 
Potato-Dippers | Chili-Cheese Dip | Hartkäse G | Knoblauch-Öl 

 
Kartoffel-Zwiebel-Petersilien-Stampf     6,-  
G 
 
Ofen-Drillinge        6,- 
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Backofen-Kaiserschmarrn      10,- 
ohne Rosinen A  C  G  
 

Kaiserschmarrn verfeinern 
+Portwein-Zwetschgen O      +3,- 
+Apfelmus       +2,- 
+Preiselbeeren        +2,- 
+ Vanilleeis G   Unser Vanilleeis ist auch vegan erhältlich  +2,- 

 
Warmer Apfelstrudel       9,- 
Vanilleeis | Schlagsahne  
A  C  G  H 

 
Mini-Crème Brûlée       9,- 
1 Kugel Überraschungs-Sorbet | Beerengrütze | Hafercrumble  
A  C  G  H 

 
Sorbet         7,- 
2 Kugeln Überraschungs-Sorbet | Hafercrumble 
A 

 
1 Kugel Eis oder Sorbet      3,- 
täglich wechselndes Angebot 

 
„Despresso“         6,- 
Kleine Dessertüberraschung & Espresso  
A  C  G 

 
Nussknacker         10,- 
1 Kugel Vanilleeis & 2 Kugeln Nusseis | Nuss | Schlagsahne | Karamellsauce  
A  C  G 

 
Eierlikörbecher         9,- 
A  C  G 

 
Coupe Dänemark        9,- 
3 Kugeln Vanilleeis | Schlagsahne | Schokoladensauce 
A  C  G 

 
Eingeweckte Rote Grütze       6,- 
1 Kugel Vanilleeis | Beerengrütze  
A  C  G 

 
Affogato   (Espresso auf Vanilleeis)      6,- 
Schlagsahne  
A  C  G 

 
Kindereisbecher „Eisclown“      5,- 
1 Kugel Eis | Schlagsahne | bunte Smarties  
A  C  G 


